
Dobór win do karty

Optymalizacja receptur

Propozycje ofert sezonowych

Analiza i korekta cen

Doradztwo w zakresie przechowywania win i
innych alkoholi

Bar

Dobór alkoholi klasycznych i regionalnych przy
zachowaniu profilu restauracji

Rekomendacja win do potraw

SZKOLENIE
P A K I E T  S O M M E L I E R  

Optymalizacja receptur

Szkolenie w regionalnej gorzelni

Analiza i korekta cen

Wino


